
Brunch 08:00 - 15:00

Yoghurt & Granola 12.50
Wählen Sie Ihren Joghurt / Choose your Yoghurt:


Natur / Natural
 Hotel & Café
Erdbeer / Strawberry

Heidelbeer / Blueberry
 theaarburg

garniert mit Früchten und hausgemachtem Granola

#stopbadcoffee

garnished with fruit & homemade granola 

VEGAN mit Joghurt Alternative / with alternative yoghurt 

2 Eggs Your Way
Wählen Sie zwischen / Choose between:


13.50
Halloumi & Chutney Wrap
Gegrillter Halloumi, hausgemachtes süsses 
Zwiebelchutney, Salat, Tomaten und Mayonnaise

15.50

Rührei / Scrambled eggs

Pochierte Eier / Poached eggs


Grilled halloumi, homemade sweet onion chutney, 
lettuce, tomato & mayonnaise

serviert auf gebuttertem Toast / served on buttered toast

Spiegelei / Fried eggs


Falafel Wrap 15.50

*Eggs Benedict 17.50
Hausgemachte gebackene Falafel mit Salat, 
geröstetem Gemüse und Kräuter-Tahini-Sauce

*Eggs Florentine
mit geräuchertem Rippli / with back bacon

16.50

Homemade baked falafel with lettuce, roasted 
vegetables & herb-tahini sauce 

mit Spinat / with spinach

*Eggs Royale
mit Räucherlachs / with smoked salmon

18.50 Mohnbagel mit Räucherlachs, Frischkäse, eingelegten 
Schalotten und Rucola

*Eggs Deluxe 20.00
Poppy seed bagel with smoked salmon, cream cheese, 
pickled shallots & rocket 

 mit Rippli & Spinat / with bacon & spinach

*Eggs Royale Deluxe 21.00 Chicken Sandwich 16.50

*
mit Räucherlachs & Spinat / with smoked salmon & spinach Getoastetes Panini mit Marinierter Pouletbrust, 

Gruyère-Käse, Tomate, Kopfsalat und Mayonnaise 
Alle Gerichte werden mit 2 pochierten Eiern und 
hausgemachter Hollandaise auf Toast serviert

all dishes served on toast with 2 poached eggs 

& homemade hollandaise


Toasted panini with marinated chicken breast, 
Gruyère cheese, tomato, lettuce & mayonnaise

Summer Bowl 19.50

Classic French Toast 16.50

Marinierte Pouletbrust, Fadennudeln, Salat, Koriander, 
Minze, Krautsalat, serviert mit einem asiatischen 
Dressing, Satay-Sauce und Erdnuss-Sesam-Krümeln 

Fotzelschnitten aus Zopf, Zimtzucker und Schlagrahm 
- serviert mit Ahornsirup

Traditional Swiss braided bread, cinnamon sugar & 
whipped cream - served with maple syrup 

Marinated chicken breast, vermicelli, lettuce, 
coriander, mint, slaw served with an Asian dressing, 
satay sauce & peanut-sesame crumb 

Berry French Toast 18.50 VEGAN

Fotzelschnitten aus Zopf, Beerencoulis und Schlagrahm – 
serviert mit Ahornsirup 
Traditional Swiss braided bread, berry coulis, fresh 
berries & whipped cream – served with maple syrup

Poppy Seed Bagel           oder/or Cinnamon Raisin Bagel

   
Breakfast Brioche 16.50

Briochebrötchen mit Ei, Käse, geräuchertem Rippli, 
Rucola und Ketchup 


mit Erdnussbutter und Konfi / with peanut butter & jam
Toasted Cheese Sandwich

   


Brioche bun with egg & cheese omelette, back bacon, 
rocket & ketchup

Toasted Cheese & Onion Chutney Sandwich

   
Green Salad

   
Vegi Breakfast Brioche 13.50

ohne geräuchertem Rippli / without bacon Extras (add to any main dish)

Chilli Scramble 16.00
3 Eier Sbrinz-Rührei, Chili-Öl und Frühlingszwiebeln  

- serviert auf gebuttertem Toast

3 egg & Sbrinz cheese scramble, chilli oil & spring 
onions - served on buttered toast

Turkish Eggs 18.50
2 pochierte Eier, Labneh, konfierte Kirschtomaten, 
eingelegten Schalotten und Chili-Öl - serviert mit Toast 
2 poached eggs, labneh, confit cherry tomatoes, 
pickled shallots & chilli oil - served with toast 

To keep the flow in the kitchen we offer no substitutes 
but we can remove items or add extras

 Allergien & Intoleranzen / Allergies & Intolerances

   


Bitte informieren Sie unser Personal vor der Bestellung über Ihre 
Lebensmittelallergien/-unverträglichkeiten oder über bestimmte 
Zutaten in unseren Gerichten.

Einige unserer Brote enthalten 
oder können Spuren von Sesam 
enthalten.

Glutenfrei / Gluten Free

Vegetarish / Vegetarian

Vegan


Please inform our staff of your food allergies/intolerances  
before you order or ask about specific ingredients in our dishes.

Some of our bread contains or 
may have traces of sesame. 

 

enthält Nüsse / contain nuts

Sesam- oder Mohnsamen 

Sesame or Poppy Seeds

theaarburg

Salmon & Cream Cheese BagelSalmon & Cream Cheese Bagel

mit Butter / with butter
mit Frischkäse / with cream cheese

5.50
8.50

6.50
8.50

10.50

8.50

Geräuchertes Rippli / back bacon
Poulet / chicken
Räucherlachs / smoked salmon
Spinat / spinach
Halloumi
grüner Beilagensalat / green side salad
Glutenfreies Brot / gluten free bread
zusätzlicher Teller / extra plate

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
2.50
2.00

Small Plates for Small AppetitesSmall Plates for Small Appetites

ohne Poulet / without chicken 15.50

16.5016.50


